
 
Bayrisches Brauerei- und Bäckereimuseum Kulmbach 

 

Auf einer Ausstellungsfläche von über 3.000 Quadratmetern erleben Sie hautnah die 
Geschichte und die Kunst, Bier zu Brauen. Von den alten Ägyptern über die Römer und 
Kelten führt der Weg zum mittelalterlichen Bierbrauen der Mönche. Sie erfahren, wie die 
Industrialisierung die Braukultur revolutionierte und rationalisierte - 
"Heute back' ich, morgen brau' ich" – so wie im Märchen das Backen und Brauen zusammen 
gehören, so können Sie sich in der Erlebnislandschaft „Kulmbacher Mönchshof“ neben dem 
Brauen auch ausgiebig, intensiv und unterhaltsam über das Thema Backen informieren. Von 
der Aussaat bis zum Brot und vom alten Ägypten bis ins hier und heute – was Sie schon 
immer übers Backen und „unser tägliches Brot“ wissen wollten, erfahren Sie im Museum. 
 

Das Museum zeigt sehr anschaulich die Notwendigkeit und Verwendung der künstlichen 

Kälte von 1875 bis heute. Es werden sehr viele Exponate gezeigt, so die Verdichter 

: Linde L 400 Baujahr 1940, Antrieb über Elektromotor / Flachriemen 

Linde H4 Baujahr 1947, Direktantrieb über Elektromotor 

Linde F8 Baujahr 1968, Antrieb über Elektromotor oder Dampfmaschine 

Die Verdichter stehen am Originalstandort der ehemaligen Mönchshof Brauerei. Das 

gesamte Maschinenhaus ist inklusiv Dampfkessel und Sudhaus mit in das Museum 

integriert. - Eine von Linde gebaute Blockeisanlage ist ebenfalls zu besichtigen. 

 

 

Standort: 

Bayerisches Brauerei- und Bäckereimuseum 

95326 Kulmbach, Hofer Straße 20 

Tel: 0922180514 

www.bayerisches-brauereimuseum.de 

http://www.bayerisches-brauereimuseum.de/

